PLAISIR D’AUTOMNE

Vin blanc moelleux, dense et élégant aux notes de fruits surmaris,
miel, coing

CEPAGES :
100% SAUVIGNON BLANC

AGE DES VIGNES :
40 ANS

APELLATION::
VIN DE FRANCE

TERROIR :
SOL DE BOURNAIS RICHE EN ARGILE ET LIMONS
SUR UN SOUS-SOL CALCAIRE.

VENDANGE :
MANUELLE, EN CAISSE

VINIFICATION :
LES RAISINS SONT PRESSES DIRECTEMENT
PUIS DEBOURBES PAR DECANTATION NATURELLE.
LA FERMENTATION LENTE SE DEROULE EN CUVE
INOX A TEMPERATURE REGULEE (16°C). ELEVAGE
EN BARRIQUES DE 24 MOIS.

ACCORD METS-VINS :
SERVIENTRE 10 ET 12°C, IL PEUT ETRE SERVI
A L'APERITIF, POUR ACCOMPAGNER UN
FOIE GRAS OU UN DESSERT..
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GARDE :
6 A 8 ANS
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