
L A  P E T I T E
Vin blanc concentré , puissant et élégant aux notes de 

fruits mûrs

CÉPAGES :
	 100% SAUVIGNON BLANC

ÂGE DES VIGNES :
	 15 ANS

APELLATION :
	 TOURAINE CHENONCEAUX

TERROIR :
	 SOL DE PERRUCHES ARGILO-SILICEUX ET   	

	 CAILLOUTEUX, SOUS-SOL CALCAIRE

VENDANGE :
	 MÉCANIQUE

VINIFICATION :
	 LES RAISINS SONT PRESSÉS DIRECTEMENT 	

	 PUIS DÉBOURBÉS PAR DÉCANTATION NATURELLE. 	

	 LA FERMENTATION DE DÉROULE EN CUVE INOX 

	 À TEMPÉRATURE RÉGULÉE (16°C). APRÈS 		

	 SOUTIRAGE, VIENT UNE PHASE D’ÉLEVAGE EN 	

	 CUVE, SUR LIES FINES, AVEC DES BÂTONNAGES 	

	 RÉGULIERS PENDANT 8 MOIS MINIMUM.

ACCORD METS-VINS :
SERVI ENTRE 10 ET 12°C, IL ACCOMPAGNE 
À MERVEILLE LES PRODUITS DE LA MER, 
POISSONS AU BEURRE, FROMAGES DE 
CHÈVRE…
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GARDE : 
3 ANS


