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Fabrice Delaunay - Pouillé - France

Pétillant naturel rosé fin et élégant, notes de petits fruits rouges

CEPAGES :
50% PINEAU D'AUNIS, 50% GROLLEAU

AGE DES VIGNES :
50 ANS

APELLATION :
VIN DE FRANCE

TERROIR:
SOL DE PERRUCHES ARGILO-SILICEUX ET
CAILLOUTEUX, SOUS-SOL CALCAIRE

VENDANGE :
MANUELLE

VINIFICATION :
LES RAISINS SONT PRESSES DIRECTEMENT
PUIS DEBOURBES PAR DECANTATION NATURELLE
LA FERMENTATION DE DEROULE EN CUVE INOX
A TEMPERATURE REGULEE (16°C). LE JUS DE
RAISIN EN FERMENTATION EST EMBOUTEILLE
APRES PASSAGE AU FROID ET FILTRATION DU
JUS PUIS POURSUIT SA LENTE FERMENTATION
DANS LA BOUTEILLE.

ACCORD METS-VINS :

SERVI FRAIS A 8°C, IL SE SERT FRAPPE A
L’APERITIF.

GARDE :
2 A3 ANS

DOMAINE DES PIERRINES - 2, RUE DE LA BERGERIE, 41110 POUILLE
02.54.71.46.93 (BUREAU) - 06.84.05.64.43 (FABRICE)
FABRICEDELAUNAY @HOTMAIL.COM
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