DANS LES ETOILES

Crémant blanc & la mousse onctueuse, bouche rafraichissante, notes
de fruits frais

CEPAGES :
100% CHARDONNAY

AGE DES VIGNES :
35 ANS

APELLATION :
CREMANT DE LOIRE

TERROIR :

/igheron SOL DE PERRUCHES ARGILO-SILICEUX ET
iopendant

CAILLOUTEUX, SOUS-SOL CALCAIRE

VENDANGE :
MANUELLE

VINIFICATION :
LES RAISINS SONT PRESSES DELICATEMENT
POUR EXTRAIRE LE MEILLEUR JUS. ILEST
ENSUITE DEBOURBE PAR DECANTATION
NATURELLE. LA FERMENTATION DE DEROULE
EN CUVE INOX A TEMPERATURE REGULEE (16°C).
APRES LA FIN DE LA FERMENTATION ALCOOLIQUE,
LE VIN ENTAME UNE SECONDE FERMENTATION
EN BOUTEILLES STOCKEES SUR LATTES PENDANT
MINIMUM 12 MOIS DANS DES CAVES EN TUFFEAUX.
CETTE FERMENTATION LENTE PERMET L"'OBTENTION
DE BULLES FINES ET DELICATES.

ACCORD METS-VINS :
SERVI FRAIS A 8°C, IL SE SERT FRAPPE A

L'APERITIF.
GARDE :
2A 4 ANS
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