FARNIENTE

Vin rosé léger et épicé aux notes de petits fruits rouges

CEPAGES :
70% GAMAY, 30% PINOT NOIR

AGE DES VIGNES :
25 ANS

APELLATION :
TOURAINE

TERROIR:
SOL DE PERRUCHES ARGILO-SILICEUX ET
CAILLOUTEUX, SOUS-SOL CALCAIRE

VENDANGE :
MECANIQUE

VINIFICATION :
LES RAISINS SONT PRESSES DIRECTEMENT
PUIS DEBOURBES PAR DECANTATION NATURELLE.
LA FERMENTATION DE DEROULE EN CUVE INOX A
TEMPERATURE REGULEE (16°C). APRES
SOUTIRAGE, VIENT UNE PHASE D'ELEVAGE EN
CUVE, SUR LIES FINES, AVEC DES BATONNAGES
REGULIERS PENDANT 4 MOIS.

ACCORD METS-VINS :
SERVI ENTRE 10 ET 12°C, IL EST LE
COMPAGNON IDEAL DES PLATS ESTIVAUX :
MELON, ENTREES FROIDES, CHARCUTERIES,
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